
 

                  

株式会社日本海水（本社所在地 東京都中央区日本橋大伝馬町 社長 植岡佳樹）では、「和の豊塩（わのてしお）ご自慢レシピ

コンテスト」【2006 年 7 月 15 日（土）～10 月 16 日（月）】を開催いたします。 

「和の豊塩」（わのてしお）は国産 100％の安心安全なお塩です。ほどよいにがりを含んだ大小の粒が、あらゆるお料理を万能に

します。今回のコンテストでは、この「和の豊塩」（わのてしお）を使ったレシピを公募します。（期間中、サンプルをプレゼント！HP

から応募できます。）塩はすべてのお料理の基本です。食材の持つ本来のうまみを引き出し、見た目にも彩りを与え、また下ごし

らえとしても、料理の要とされています。ベーシックながら、塩の最大の強みを活かしたレシピを広く公募します。 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

報道資料  

 

【名   称】   「和の豊塩（わのてしお）ご自慢レシピ」コンテスト 

【主   催】   株式会社日本海水 

【実施内容】   「塩」が決め手の、美味しく独創性に溢れたレシピを一般の部・ジュニアの部で公募。毎日のお惣菜、お菓子、サラ

ダ、ご飯もの、麺類、煮物など幅広く募集します。 

【募集期間】   2006 年 7 月 15 日（土）～10 月 16 日（月） 

【審査の流れ】 ①書類選考 ②第 1 次選考 ③第 2 次選考（Web での一般投票審査） 

④最終選考会（プロの調理人により応募レシピを試作・試食評価） 

【特別審査員】 江上種英先生（江上料理学院 主幹）  髙城順子先生（料理研究家） 

【募集部門/賞】●一般部門   16 歳以上 

最優秀賞 1 名  賞金 10 万円 

優秀賞 3 名  賞金 3万円／審査員特別賞  2 名  賞品 

入選賞 2 名 賞金 5 千円 

●ジュニア部門 小学 4 年生から中学 3 年生 

最優秀賞 1 名 東京ディズニーランド入場券＆宿泊券 4 名様分 

優秀賞  3 名 5 千円分図書券／審査員特別賞  2 名 賞品 

入選賞  2 名 3 千円分図書券 

【応募方法】  ①レシピ（タイトル/材料/分量/作り方）②レシピの PRポイント 

③できあがり写真④応募者情報（部門/氏名/〒/住所/TEL/年齢） 

上記の内容を網羅し、郵送もしくは日本海水 HP上の応募フォームから応募 

【応募条件】  和の豊塩を使用する/オリジナルで未発表のもの/分量は 4 人分 

特別な食材調理器具は使用しないもの 

【応募宛先】  ●郵送の場合 〒107－0062 東京都港区南青山 5－4－35－1106 

「和の豊塩ご自慢レシピコンテスト」事務局宛 

●URL      http://www.nihonkaisui.co.jp/ 
※応募されたレシピの一切の権利は株式会社日本海水に帰属します。応募作品の返却不可 

※日本海水 HP上のコンテストの告知・応募フォームは 7/15～アップ予定 

【結果発表】  日本海水の WEB サイトで 2006 年 11 月下旬～12 月初旬に発表予定 

        

毎日食べたい、作りたい！ 

「和の豊塩（わのてしお）ご自慢レシピコンテスト」 

美味しい塩味゛我が家のレシピ″を大募集 
募集期間 2006 年 7 月 15 日（土）～10 月 16 日（月） 

実施概要 

〔本件に関するお問合せ先〕   

日本海水「和の豊塩 ご自慢レシピコンテスト」事務局 ㈱インテグレートコミュニケーションズ 

〒107－0062 東京都港区南青山 5－4－35－1106   

ＴＥＬ:03－5464－2046  ＦＡＸ:03－5464－2076  担当:高橋・村山 

 

 

国産原料１００％使用の安心安全な 

日本海水『和の豊塩（わのてしお）』 

 

 

 

 

【容量・価格】 

200ｇ￥105 

500g￥200 

1ｋｇ￥350 

 

《商品特徴》 

小さめの粒と、じんわり浸透する大きめの粒で、

お吸い物から漬物まで、様々なお料理に対応。ほ

どよいにがり分を含みながらも、ベタつきを抑えて

いるので振り塩や混ぜ塩にも便利です。 

使い勝手が良く、毎日のお料理の色や旨味を引

き出します。  

全国のスーパーなどでお求めいただけます。 

 

 


